
А сам не плошай
Огненный Петух готов нам помочь, но лучше надеяться на себя

2017 год по восточному календарю будет 
годом Красного Огненного Петуха. 
Стихия и буйный нрав символа при-

несут немало неожиданностей всем знакам зодиака.
 
28 января 2017 года Красная 

Огненная Обезьянка помашет нам 
лапкой и передаст права на прав-
ление Красному Огненному Пету-
ху. Перемену власти мы не сразу 
заметим, ведь и цвет, и стихия хо-
зяев 2016 и 2017 годов будут оди-
наковыми. Если в начале своего 
года Петушок будет вести себя 

относительно спокойно, осматри-
ваясь и прибирая владения после 
задорной Обезьянки, то уже вес-
ной хозяин разойдётся, размашет-
ся яркими крыльями и начнёт 
удивлять непредсказуемостью и 
приятными сюрпризами.

Главное в год эксцентричного 
Петуха – относиться философски к 

любым переменам в жизни. Лю-
дям, которые не привыкли ленить-
ся, Петушок поможет в вопросах 
карьеры – вас буквально завалят 
выгодными предложениями. Но 
спешить не нужно, лучше тщатель-
но выбрать одно-единственное, 
которое окажется надёжным и 
подходящим именно для вас. 

Поскольку Петух любит бли-
стать и всегда находится в центре 
внимания, то и от вас он будет 
ждать подобных проявлений неза-
висимости – меняйте имидж, экс-

периментируйте, все изменения во 
внешности пойдут только на поль-
зу. Петух любит импровизировать, 
и всем, кто не признаёт правил и 
действует интуитивно, хозяин года 
обязательно поможет. Если вы, к 
примеру, соберётесь в отпуск и 
уже перед самолётом неожиданно 
передумаете посещать экзотиче-
ский курорт, не переживайте – 
жизнь удивит вас и в родном горо-
де. Вы тут же получите сообщение, 
что выиграли миллион, или вам 
позвонит дальняя тётушка из Ан-

глии и сообщит, что все свои капи-
талы она решила завещать вам.

В год Огненного Петуха при-
ветствуется любая интеллектуаль-
ная работа, а уж если труд связан с 
творчеством, то, как говорится, вам 
и карты в руки. Признание, успех, 
деньги – это всё само собой, а если 
вы пойдёте своим путём и попро-
буете себя в совершенно новой де-
ятельности, фортуна обеспечит вас 
заботой и покровительством. 

Продолжение на стр. 2
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хотите – верьте

А сам не плошай
Начало на стр. 1
Если вы никогда в жизни не 

брали в руки кисть, то в 2017 году 
поспешите в магазин художе-
ственных товаров – как знать, 
вдруг вы своим творчеством пере-
щеголяете Сальвадора Дали.

Финансовая ситуация в год 
Огненного Петуха будет радовать 
стабильностью – разбогатеть и 
улететь на Луну вряд ли удастся, 

но на хлеб с маслом вы заработае-
те. Ведь Петушок найдёт зёрныш-
ко или червячка в любом месте 
планеты, да и вам подскажет вы-
годную подработку.

 Петух с уважением относится 
ко всем знакам зодиака, ссорить-
ся ему нет смысла, а если вы рож-
дены в его год, то можете полно-
стью расслабиться – петушиных 
боёв за место под солнцем не бу-

дет. Вы всего добьётесь без осо-
бенных усилий, да и Петух прине-
сёт вам в клювике много вкуснень-
кого.

Петух – очень чувственное су-
щество, отличается преданностью 
и искренностью, но не думайте, что 
он настолько предсказуем, с ним 
будет очень интересно. Личная 
жизнь в 2017 году наполнится 
знакомствами, одно из которых 

обязательно окажется судьбонос-
ным. Так что, если вы свободны, 
можете ждать подарка от взбал-
мошной птицы.

Тем, кто имеет штамп в па-
спорте, в год Петуха общение с 
близкими людьми однообразным 
точно не назовешь – родня будет 
удивлять вас каждый день, осо-
бенно дети. Если же наследников 
у вас ещё нет, то поспешите – де-

тей, которые родятся в этом году, 
ожидает яркая и удивительная 
жизнь. 

И самое важное, что хотят со-
общить вам звезды: будьте ис-
кренними и руководствуйтесь в 
2017 году девизом «На Петушка 
надейся, а сам не плошай!». Тогда 
вы добьётесь всего, чего захотите, 
и сделаете свою жизнь счастливой 
и радужной.

Огненный Петух на пороге
28 января 2017 года начнётся год огнен-

ного Петуха. Узнать, что он  принесёт 
каждому из нас, очень просто – 

астрологи составили прогноз для всех знаков 
восточного гороскопа.

­­­­­® КРЫСАМ в 2017 го-
ду нужно запастись терпе-
нием, оно необходимо, что-
бы добиться успеха. Год го-
товит вам немало испыта-
ний, но каждое из них ста-
нет этапом на пути к боль-
шой и важной победе. Не 
стоит кардинально менять 

свою жизнь, нежелательно 
рисковать. Нужно осторож-
нее относиться к деньгам, 
быть разборчивее в контак-
тах, доверять только про-
веренным людям. Не пытай-
тесь успеть всё, лучше со-
средоточьтесь на чём-то 
одном.

­­­­­® БЫКОВ ждёт счаст-
ливый и спокойный год. Он 
обещает завершение боль-
шой работы и получение 
долгожданной награды. 
Продолжайте трудиться и 
не расслабляйтесь, ведь в 
этом году многое зависит от 
ваших усилий. Не исключены 
разочарования; причиной их 
могут стать люди, которым 
вы доверяли.

­­­­­® ТИГРЫ  проведут 
год неплохо, если не станут 
тревожиться попусту. Гран-
диозных перемен в жизни 
Огненный Петух им не обе-
щает, но даёт возможность 
многое узнать о себе, ре-

шить внутренние проблемы, 
наладить отношения с 
близкими, насладиться ми-
ром и взаимопониманием в 
семье.

­­­­­® КРОЛИКАМ лучше 
не расслабляться: их ждёт 
напряжённый год. Возмож-
ны испытания и опасности; 
интуиция поможет всё пре-
одолеть, но не всегда это 
будет легко. Очень важна 
наблюдательность: пока вы 
внимательно смотрите по 
сторонам и замечаете лю-
бые мелочи, неприятности 
обходят вас стороной.

­­­­­® ДРАКОНАМ  стоит 
искать единомышленников: 
в год Петуха рядом должны 
быть люди, разделяющие 
ваши цели, приоритеты и за-
боты. Год обещает быть 
удачным с финансовой точ-
ки зрения. Неплохо зарабо-
тать смогут даже Драконы, 
предпочитающие сидеть 
сложа руки и ровным счётом 
ничего не предпринимать.

­­­­­® ЗМЕЙ в 2017 году 
ждёт большой успех. Обсто-
ятельства складываются 
наилучшим образом, вам 
будет легко проявить себя, 
добиться успехов в самых 

сложных делах, решить не-
ординарные задачи. Замет-
но улучшатся отношения в 
семье, многим конфликтам 
будет положен конец.

­­­­­® ЛОШАДЯМ нужно 
помнить: то, как сложится 
2017 год, во многом зави-
сит от них самих. Настрой-
тесь на оптимистический 
лад, и сама судьба будет  
на вашей стороне. Твор-
ческий подход к делам и 
целеустремлённость помо-
гут добиться успеха в рабо-

те, а дружелюбие и доброта 
обещают перемены к луч-
шему в личных отношениях.

­­­­­® ОВЕЦ ждут большие 
перемены в жизни. Пред-
ставители знака станут бо-
лее самостоятельными и 
независимыми, будут дей-
ствовать решительнее, рас-
станутся со страхами и ил-
люзиями. Не исключены 
опасные приключения, но 
вам будет сопутствовать 
удача, и всё закончится 
благополучно.

­­­­­® ОБЕЗЬЯН ждёт 
удачный год. Они будут осо-
бенно изобретательны, поэ-
тому найдут применение 
своим талантам, решат 
сложные вопросы, касаю-

щиеся семьи. В год Петуха 
Обезьянам легче сосредо-
точиться; они уже не кида-
ются от одного дела к дру-
гому, а могут долго зани-
маться решением одной за-
дачи – это и помогает до-
биться успеха.

­­­­­® ПЕТУХОВ ждёт не-
однозначный год. Многое 
будет зависеть от личных 
качеств представителей 
знака, их духовной зрелости 

и мудрости. Будет много 
острых, противоречивых си-
туаций, придётся мириться с 
тем, что иногда чужое мне-
ние может быть важнее ва-
шего. Вы стремитесь не 
столько к собственному 
успеху, сколько к справед-
ливости и непременно её 
добьётесь.

­­­­­® СОБАКАМ год мо-
жет принести неприятности, 
если они не будут осторож-
ны с самого его начала. 
Будьте предельно миро-
любивы, старайтесь ни с 

кем не ссориться и решать 
все конфликты путём пере-
говоров. Только при таком 
подходе возможны переме-
ны к лучшему во всех сфе-
рах жизни. Цените и береги-
те друзей, сейчас вы нужда-
етесь в них, а они в вас.

­­­­­® СВИНЬИ вряд ли за-
хотят что-то кардинально 
менять в своей жизни и смо-
гут провести год вполне 
приятно. Доход их немного 
возрастёт, причем для этого 

не придётся прилагать уси-
лия; будет возможность сде-
лать удачные инвестиции. К 
тому же Свиньи будут очень 
обаятельны, и это наилуч-
шим образом скажется на 
их личной жизни.
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n Сканворд

n кроССворд

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: 1. Ливадия. 5. Бабуган. 10. Брань. 11. Визави. 12. Филипп. 13. Спина. 16. 
Начес. 19. Седан. 21. Евтерпа. 22. Артек. 23. Муфти. 24. Таврида. 25. Обида. 28. Несси. 31. Радар. 
34. Бревно. 35. Идиома. 36. Фрукт. 37. Бельбек. 38. Архаизм. 

ПО ВЕРТИКАЛИ: 2. Истина. 3. Атташе. 4. Ирбис. 6. Альфа. 7. Ущелье. 8. Алупка. 9. Качи. 14. 
Путевка. 15. Нереида. 17. Четки. 18. Секта. 19. Саман. 20. Дефис. 26. Буриме. 27. Деверь. 29. 
Ехидна. 30. Симеиз. 31. Роффе. 32. Друг. 33. Ритор. 

Ответы к кроссворду на стр. 3

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: Снегурочка. Лес. Диск. Болеро. Крен. Орел. Елка. Осетин. Ортопед. От-
ек. Шнур. Рама. Инок. Паж. Каша. Хлеб. Ватага. Шпагат. Укор. Пончо. Филе. Грот. Десант. Крекер. 

ПО ВЕРТИКАЛИ: Лендлер. Атрибут. Хоровод. Блок. Каре. Ритм. Нос. Папа. Сноп. Агон. Год. 
Сержант. Еда. Сбыт. Мешок. Очко. Лоно. Кафе. Ковер. Трагик. Реле. Шале. Стол. Кратер. 

Ответы к сканворду на стр. 3

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: Игрушка. Посох. Марабу. Разнос. Арго. Брехт. Сон. Тир. Оса. Мясо. Дан-
тист. Стог. Пеле. Ковка. Гроза. Длина. Тормоз. Нувориш. Вино. Бар. Винил. Литр. Дояр. Сумо. Кадр. 
Наст. Имя. Микадо. Гонор. Елка. Апис. Утюг. Ротор. Мисс. Равель. Нуга. Плиссе. Чили. Лафит. Ночь. 
Корсет. Трава. Регион. Иглу. Аккорд. Бедлам. Окно. Дутар. Идо. Истр. Инвар. Нос. Снеговик. Кристи. 
Арак. Икра. Омар. Овен. Тембр. Антре. Доде. Альт. Раунд. Архив. Ролики. Оксид. Число. Нимб. Огон. 
Забой. Океан. Ангара. 

ПО ВЕРТИКАЛИ: Гирлянда. Сани. Исайя. Пульт. Сыроежка. Слон. Тиски. Рокот. Рондо. Зубр. 
Соска. Окрас. Бриз. Лава. Верн. Тирада. Шасси. Орда. Отмена. Донник. Пир. Один. Ранчо. Аканье. 
Ярмо. Сыч. Скандий. Шар. Ярус. Дед. Орало. Охота. Рюрик. Номерок. Инки. Гало. Обертон. Вирши. 
Гардина. Ива. Гаучо. Овин. Киоск. Колье. Вход. Стать. Зима. Труба. Верба. Арба. Ерик. Сервис. Кро-
на. Год. Аналог. Арест. Минута. Туфли. Ливер. Лига. Омоним. Дроги. Осада. Алькор. Устюг. Золото. 
Ратин. Моряк. Тина. Ответы к сканворду на стр. 6

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: 1. Царский курорт в Крыму. 5. ...-яйла – самый 
высокий массив в Крымских горах. 10. Нецензурная ругань. 11. Собесед-
ник напротив. 12. Имя Киркорова. 13. Сутулится к старости. 16. Тёплый 
ворс толстовки. 19. Тип кузова авто. 21. Покровительница лирической 
поэзии. 22. Детская здравница Крыма. 23. ...-Джами – соборная пятнич-
ная мечеть в Феодосии. 24. Старое название Крыма. 25. Повод для ду-
эли. 28. Знаменитое шотландское чудовище. 31. Локаторная установка. 
34. Гимнастический снаряд. 35. Особый оборот речи. 36. Яблоко или гру-
ша. 37. Река на юго-западе Крыма. 38. Пережиток старины. 

ПО ВЕРТИКАЛИ: 2. Рождённая в споре. 3. Дипломат-советник. 
4. Снежный барс. 6. Греческая «А». 7. Расселина в горах. 8. Курорт с 
Воронцовским дворцом. 9. Крымский средневековый пещерный мо-
настырь ...-Кальон. 14. Горящая ... на курорт. 15. Морская нимфа. 17. 
Бусы в руках имама. 18. Духоборы или хлысты. 19. Кирпич-сырец с со-
ломой. 20. Чёрточка меж слов. 26. Стихи на заданные рифмы. 27. Брат 
мужа. 29. Австралийский зверёк с иглами. 30. Курорт в Крыму. 31. Ку-
пальни ...  – исторический памятник архитектуры в центре Ялты. 32. 
Он познаётся в беде. 33. Античный оратор. 
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Новый год на любой кошелёк
Три базовых варианта, как накрыть стол подороже, подешевле и совсем недорого

Гулять так гулять...
Для тех, кто не привык экономить:

Морской салат-коктейль
Ингредиенты:
• 200 г мидий в масле,
• 500 г нечищеных креветок,
• 2-3 пакетика колец кальмара 
 солёно-сушеного,
• 3 яйца,
• 1 большой свежий огурец,
• 1 пакетик фисташек,
• майонез.

Приготовление:
Мидии выложить на бумажное полотенце 

и промокнуть масло, креветки разморозить и 
очистить. Яйца отварить, огурец нарезать тон-
кой соломкой. Морепродукты, огурец и яйца 
смешать, заправить майонезом, посыпать из-
мельчёнными фисташками. 

Паштет 
с грибами в тесте

Ингредиенты:
• 500 г слоёного теста, 
• 1 крупная луковица,
• 150 г солёных грибов, 
• 500 г фарша 

(мясо+лук+соль+перец), 
• 8 тонких ломтиков бекона,
• 1 яйцо.

Приготовление:
Лук мелко порезать и обжарить на расти-

тельном масле на среднем огне. Грибы крупно 
посечь ножом. У яйца отделить белок от желтка.

Желток размешать с 2 столовыми ложками 
воды и отложить для смазывания теста. В фарш 
положить грибную смесь и белок. Хорошо выме-
шать.

Положить к луку и обжаривать всё вместе 
4-5 минут. Тесто раскатать и отрезать несколь-
ко полосок для украшения. На тесто уложить 5 
или 6 ломтиков бекона. На бекон выложить 
фарш с грибами. С боков и сверху закрыть 
фарш беконом. Торцевые края теста загнуть на 
начинку.

Потом загнуть один длинный край теста и 
смазать его яйцом, загнуть оставшийся край те-
ста так, чтобы он лёг внахлёст на противопо-
ложный край. Перенести пирог на противень, 
застеленный бумагой для выпечки, и уложить 
швом вниз. Смазать всю поверхность яйцом и 
приклеить полоски теста для украшения. 

Поставить противень с паштетом в духовку 
до зарумянивания поверхности – примерно на 
15 минут. Дверцу духовки приоткрыть и накрыть 
паштет листом фольги, заранее свёрнутым по 
форме паштета. Духовку закрыть и допекать 
паштет ещё 40-45 минут. Готовое блюдо вынуть 
из духовки, прикрыть полотенцем на 10~15 ми-
нут. После этого паштет можно резать ломтика-
ми и подавать на стол.

Приготовление:
Приготовить маринад, смешав олив-

ковое масло, белый уксус и вино. Доба-
вить чёрный перец горошком и розма-
рин. Поместить мясо в маринад минимум 
на 2 часа. Выложить говядину в жаро-

прочную форму с высокими бортами, ту-
да же вылить часть маринада (примерно 
1/4 часть). Накрыть мясо большим ку-
ском пекарской бумаги так, чтобы она 
покрыла его полностью со всех сторон.

На бумагу высыпать соль горкой, 
чтобы получилось что-то вроде крышки. 

Запекать говядину при 195 градусах 
25-30 минут. Мясо получится средней 
степени прожарки: розоватое внутри, 
но без крови. Для приготовления боль-
шего куска времени понадобится боль-
ше. Подать блюдо, нарезав тонкими 
ломтиками. 

Сочная говядина по-бразильски

Ингредиенты:
• 700 г говяжьей вырезки,
• 200 мл белого сухого вина,
• 100 мл белого винного уксуса,
• 100 мл оливкового масла,
• 2 веточки розмарина,
• 1 кг каменной соли,
• 5 горошин чёрного перца. 

Общая 
стоимость блюд 
на этом столе – 

2000 рублей.

Рыцарские 
колбаски 
Ингредиенты:
• картофель – 1кг; 
• репчатый лук – 2 шт.; 
• свинина (нежирная 
 подчерёвина) – 250 г; 
• кислая капуста – 250 г; 
• яйцо (желток) – 1-2 шт.; 
• сливки – 3 ст.л.; 
• молотый чёрный перец, 
  мускатный орех – по вкусу; 
• картофельный крахмал для 
панировки.

Когда не слишком разгуляешься...
Накрываем стол экономно, но вкусно:

Приготовление:
Картофель отварить (в ко-

журе или без), размять горя-
чим. Сало с прожилками или 
подчерёвину мелко нарезать и 
пассеровать с луком. Капусту 
мелко нашинковать. Всё сме-
шать, добавить желток, запра-
вить специями. Разделить всю 
массу на небольшие комочки. 
Из одного комочка слепить 2 
колбаски размером с палец. 
Обвалять в крахмале. 

Жарить в масле расти-
тельном или сливочном. 

Готовые рыцарские кол-
баски посыпать мелко наре-
занным зелёным луком.  К это-
му блюду можно подать сме-
тану. 

Общая 
стоимость блюд 
на этом столе – 

600 рублей.
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Новый год на любой кошелёк
Некоторые любят поскромней...
Меню для тех, кто привык считать деньги:

Свинина 
«Мозаика»

Ингредиенты:
• свиная вырезка – 1 кг, 
• курага – 120 г, 
• сухое белое вино – 120 мл, 
• яблоко – 1 шт., 
• бекон – 75 г, 
• соль, перец по вкусу, 
• молотая гвоздика.

Салат «Зимушка» 
Ингредиенты: 
• картофель (варёный) – 4 шт.,
• огурец солёный (не крупный) – 2 шт., 
• свёкла (варёная) – 1 шт., 
• лук красный – 0,5 шт., 
• фасоль консервированная (мелкая) – 1 банка,
• майонез – по вкусу,
• хрен столовый со свёклой – 1 ч. л.,
• яйцо куриное (варёное) – 3 шт.,
• соль – перец по вкусу. 

Приготовление:
Духовку разогреть до 180 градусов. 

Курагу нарезать кубиками и залить ви-
ном. Оставить на 30 минут, затем про-
цедить. Вино не выливать. Яблоко нате-
реть на тёрке. Бекон измельчить и сме-
шать с яблоками и курагой. Начинку по-
солить, поперчить и приправить гвозди-
кой. На мясе сделать продольный раз-
рез глубиной 3 см и от него сделать 2 
поперечных надреза в стороны. Полу-
чившийся кармашек заполнить начин-
кой, мясо перевязать нитью. Смазать 
форму для запекания маслом, выло-
жить в неё мясо и поставить в духовку 
на 40-50 минут. Каждые 15 минут поли-
вать мясо вином. Готовое мясо вынуть 
из духовки, завернуть в фольгу и оста-
вить на 15 минут. 

Приготовление: 
Огурцы и лук порезать кубиками. 

Добавить свёклу, порезанную кубика-
ми. С фасоли слить жидкость, добавить 
фасоль в салат. Затем положить поре-
занные кубиками картофель и яйца. 
Поперчить. Добавить майонез и хрен 
со свеклой. Перемешать. Посолить по 
вкусу.

Пирог 
«Шоколадка»

Ингредиенты:
• мука – 1,5 ст.,
• сахар – 1 ст.,
• вода – 1 ст.,
• масло растительное – ½ ст.,
• какао – 3 ст. л.,
• разрыхлитель – 1 ст. л.

Приготовление
Муку просеять, соединить с сахаром, разрыхлите-

лем и какао, перемешать. В отдельной ёмкости соеди-
нить масло и воду. Вылить жидкую массу в сухую и тща-
тельно перемешать ложкой, чтобы не было комочков. 
Полученное тесто выложить в закрытую бумагой для 
выпечки форму, разровнять. Поставить в разогретую до 
180 градусов духовку выпекаться до готовности. Пирог 
диаметром 20 см готовится примерно 45 минут. Гото-
вый пирог остудить и полить растопленным шоколадом.

Заливное  из шампиньонов 
Ингредиенты: 
• соль, 
• 500 г шампиньонов, 
• лук зелёный – 1 пучок, 
• 3 сладких перца разного цвета, 
• 30 г желатина. 

Приготовление:
Шампиньоны вымыть, сложить в кастрюлю, влить 1 л воды. 

Поставить на сильный огонь, дать закипеть. Снять пену, припра-
вить солью и перцем. Уменьшить огонь, готовить 10 мин. Грибы 
выложить шумовкой, бульон процедить. Растворить в тёплом бу-
льоне желатин. 

Сладкий перец вымыть, удалить сердцевину. Опустить на 2 
мин в кипящую воду. Дать остыть, затем тонко нарезать солом-
кой. Сложить шампиньоны и сладкий перец в форму, залить бу-
льон с желатином. Поставить форму в холодильник до полного 
застывания. Лук вымыть, обсушить и нарезать; посыпать им за-
ливное при подаче к столу. 

Пирог «Дружная семейка»
Ингредиенты для дрожжевого теста:
• молоко – 1 стакан,
• дрожжи – 2 пакетика сухих,
• мука – 4 стакана,
• яйцо – 2 шт.,
• масло растительное – 4 столовые ложки,
• сахар – 150 г,
• соль.

Приготовление:
В тёплое молоко засыпать дрожжи и ложечку сахара, оста-

вить в тепле на 15-20 минут, после вылить в миску и добавить все 
компоненты, замесить тесто, оставить на 30 минут. 

Начинку делаем из вишни: слить сок, насыпать немного саха-
ра и чуть крахмала, чтоб начинка не вытекала. Растопить сливоч-
ное масло,  форму обильно смазать растопленным маслом и ле-
пить пирожки, из которых будет состоять пирог. Каждый пирожок 
обмакнуть в масло и уложить в форму, отправить в духовку (200 
градусов) минут на 25-30. Каждый кусочек легко вынимается.

Остальные 
любимые блюда и 

напитки к основному 
меню вы можете добавить 
по своему вкусу. Но помните 

про актуальную примету: 
чем дороже Новый год 
встретишь, тем бед-

нее проживёшь ян-
варь.

i

Общая 
стоимость блюд 
на этом столе – 

1000 рублей.

Подготовила Ядвига Болтовская.
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ПО ГОРИЗОНТАЛИ:
5. Горная порода ярко-зеле-

ного цвета.
6. Древний житель Крыма.
7. Плотная шёлковая ткань с 

волнообразными перели-
вами.

8. Специалист, изучающий 
количественные показате-
ли жизни общества.

13. Часть спектакля.
15. Одежда обслуживающего 

персонала в цирке.
18. Город в Южной Корее.
22. Плотный слой почвы, 

породы.
25. Термин аукционной 

торговли.

26. Литературный альманах, 
издававшийся В. Кюхель-
бекером и В. Одоевским.

27. Разновидность супа.
28. Река – чемпион мира.
29. Самый известный Гамлет 

России.
31. Певучее исполнение на 

музыкальных инструмен-
тах.

34. Польский писатель, 
художник, скульптор.

35. Плитка из прессованного 
материала.

36. Драгоценный металл.
39. Широкая часть доменной 

печи.

41. Обожженная гончарная 
глина.

43. Съедобный гриб.
46. Дикая лошадь.
47. Направление движения.
49. Порабощение.
50. Западный мыс материко-

вой Европы.
51. Разрешение на въезд в 

страну.
52. Высшее воинское зва -

ние.
55. Герой с горячим серд -

цем.
56. Переводной вексель.
57. Чертёжная линейка.
58. Кушанье.

ОТВЕТЫ НА КРОССВОРД:

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: 5. Лиственит. 6. Тавр. 7. Муар. 8. 
Статистик. 13. Акт. 15. Униформа. 18. Сеул. 22. Пласт. 25. 
Лот. 26. «Мнемозина». 27. Уха. 28. Нил. 29. Смоктуновский. 
31. Кантабиле. 34. Норвид. 35. Брикет. 36. Платина. 39. 
Распар. 41. Терракота. 43. Опенок. 46. Тарпан. 47. Курс. 
49. Иго. 50. Рока. 51. Виза. 52. Генералиссимус. 55. Данко. 
56. Тратта. 57. Рейсшина. 58. Яство.
ПО ВЕРТИКАЛИ: 1. Прибаутка. 2. Авторитет. 3. Предме-
стье. 4. Ализарин. 9. Буслаев. 10. Диптанк. 11. По. 12. Ом. 
14. Краснотал. 16. Резус. 17. Аппарат. 18. Стилобат. 19. 
Лансье. 20. «Алмаст». 21. Ориентир. 23. Рекогносцировка. 
24. Конторка. 30. Ирина. 32. Ландо. 33. Револьвер. 35. 
Бор. 37. Ампир. 38. Приоритет. 40. Ретирада. 41. Таракан. 
42. Рантье. 44. Каллисто. 45. Околица. 48. Сити. 52. Гор. 
53. Ной. 54. Соя.ПО ВЕРТИКАЛИ:

1. Забавная поговорка.
2. Общепризнанное уважение.
3. Пригородное селение.
4. Древний краситель.
9. Былинный герой.
10. Цистерна для водяного балласта.
11. Река в Италии.
12. Немецкий физик.
14. Кустарник семейства ивовых.
16. Обезьяна рода макак.
17. Прибор, техническое устройство.
18. Трёхступенчатое подножие 

древнегреческого храма.

19. Английский бальный танец.
20. Опера композитора А. Спендиа-

рова, над которой он работал в 
Судаке.

21. Указатель.
23. Визуальное изучение местности.
24. Род письменного стола.
30. Героиня пьесы А. Чехова «Три 

сестры».
32. Карета с открывающимся 

верхом.
33. Огнестрельное оружие.
35. Сосновый лес.

37. Стиль в архитектуре.
38. Первенство.
40. Отход войск на новые пози -

ции.
41. «Домашнее» насекомое.
42. Человек, живущий на проценты 

с капитала.
44. Спутник Юпитера.
45. Сельская окраина.
48. Исторический центр Лондона.
52. Древнеегипетский бог Солнца.
53. Библейский герой.
54. Бобовое растение.

Кроссворд «Ласточкино гнездо»
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ПРОДОЛЖЕНИЕ СЛЕДУЕТ

В ПЯТОМ НОМЕРЕ «КРЫМСКОГО ЖУРНАЛА» 
ЧИТАЙТЕ!

 за что Кадыров любит Крым;
 как встретить Новый год на вершине 

Ай-Петри;
 как совершить путешествие по Мексике 

и Австралии, не выезжая из Крыма;
 о чём мечтает Никита Михалков;
 опасны ли крымские вулканы;
 а также о деукранизации и вооружённой 

диверсии на границе с Крымом.

Ищите свежий «КЖ» в киосках «Союзпечати» 
в крупных городах Крыма. Подписывайтесь на журнал 

во всех отделениях связи республики.
ИНДЕКС: 30367
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